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Alumnos del centro La Merced durante la elaboracion de una cos

trada. MARIO TEJEDOR
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A la rica costrada soriana

Alumnos del centro La Merced protagonizan un ‘showcooking’ como preambulo a los
‘Dias de la Costrada’ que comienzan hoy con siete pastelerias de la provincia ‘en liza’

SORIA
El CIFP La Merced, conocido po-
pularmente como Escuela de Hos-
teleria, fue el preambulo ayer de
los ‘Dias de la Costrada’ que arran-
can hoy y durante todo el fin de se-
mana en siete establecimientos de
la provincia. Los alumnos del cen-
tro protagonizaron un ‘showcoo-
king’ en el Mercado de la capital.
Los alumnos y profesores del ciclo

de Panaderia, Reposteria y Confi-
terfa llevaron a cabo una demostra-
cion en la que el publico asistente
descubri6 los distintos pasos para
elaborar una tarta Costrada de So-
ria.

La Escuela de Hosteleria ya cola-
boré en la primera edicion de los
‘Dias de la Costrada’ de Soria aco-
giendo en sus instalaciones una de-
gustacion de la tarta con la que se

daba inicio a la primera edicién de
este evento en 2020.

LaAsociacion Soriana de Confi-
teria, Pasteleria, Bolleria y Repos-
teria (ASEC), representada por
Carlos Rodriguez (Dulces Duero) e
Ivan Gomez (Mantequerias York)
presenté ayer el evento en el que
aconsejaron a los clientes reservar
los productos, que podran tener
también otros ingredientes como la

trifa, el chocolate o el merengue,
no en vano, el ano pasado se que-
daron sin existencias.

Por su parte, la Hermandad de
Donantes de Sangre de Soriaha re-
galado vales de raciones del pro-
ducto a las personas que han acu-
dido a donar. El publico tiene hoy
una cita con un postre tradicional,
delicioso y con una textura muy es-
pecial.

EL CONCURSO DEL
COCINANDO CON
TRUFA ‘ENFRENTA’
A OCHO CHEFS

Durante los ultimos anos, la
Junta de Castillay Le6n ha he-
cho un esfuerzo por potenciary
dar a conocer al sector profe-
sional nacional e internacional
los productos micoldégicos que
se producen en Castillay Le6n,
especialmente a través del Con-
greso Internacional de Cocina
Micoldgica de Castillay Le6n
Soria Gastronémica, de las Jor-
nadas Buscasetas, y con la or-
ganizacion del Concurso Inter-
nacional Cocinando con Trufa,
que este afo celebra su tercera
edicién. La cita tiene lugar del
3 al 6 de marzo de 2022, ylase-
sion del concurso es mafiana
sabado por la manana en el
Centro Cultural Palacio de la
Audiencia de Soria.

El Concurso contara con un
impresionante elenco de coci-
neros internacionales proce-
dentes de Ecuador, Eslovenia,
Estados Unidos, Espala, Fran-
cia, Italia, México y Tailandia,
acompanados y asistidos por
los chef de los ocho restauran-
tes locales que los apadrinaran
y que también ofertaran los
platos del concurso en las car-
tas de sus restaurantes, para
que puedan ser disfrutados por
los comensales.

Como novedad el Concurso
tendra un jurado infantil que
otorgara el premio Pequetrufa
y el panel de jurados profesio-
nales estara formado como en
las anteriores ediciones por
profesionales nacionales e in-
ternacionales expertos en gas-
tronomia, periodistasy cocine-
ros.

Las entradas para asistir to-
davia se pueden adquirir.

Agentes medioambientales de la Junta
paralizan una caceria ilegal en Huerta

Denunciaron a 12 cazadores por cruzar una zona vedada y decomisaron rifles, emisoras y prismaticos

SORIA
Agentes medioambientales de la
Junta paralizaron una caceria ile-
gal en Santa Maria de Huerta y
denunciaron a 12 cazadores. Tras
un amplio dispositivo de vigilan-
cia, el pasado dia 26 de febrero se
localiz6 a varias personas cazan-
do en sus puestos y rehalas cru-
zando una zona vedada, por lo
que se procedi6 a la decomisacion
de rifles, emisoras y prismaticos,
segun informé la Delegacion Te-
rritorial de la Junta.

La Delegacion relata que desde
hace un tiempo, agentes me-
dioambientales de la Junta de
Castilla y Le6n sospechaban de di-
ferentes casos de furtivismo que
podrian estar sucediendo en un

terreno vedado en el término mu-
nicipal de Santa Maria de Huerta,
espacio que deberia ser el reservo-
rio de especies de la zona y de los
cotos colindantes. Todo hacia in-
dicar que este terreno estaba sien-
do aprovechado por furtivos de di-
ferentes modalidades, como caza
de corzo a rececho, caza de palo-
mas en bebederos habituales y ca-
cerias colectivas de jabali y ciervo.

Una vez que se tuvo constancia
de que iba a celebrarse, el 26 de
febrero, una caceria en un coto
colindante de la Comunidad de
Aragon, la Junta organiz6 un dis-
positivo compuesto por ocho
agentes medioambientales y cua-
tro vehiculos para vigilar esta zo-
na de reserva. Los agentes se si-

tuaron de manera estratégica en
oteaderos para verificar la caceria
y concretar el namero de partici-
pantes y la forma de proceder.

Antes de dar comienzo la cace-
ria y para evitar la caza de cual-
quier animal, los agentes me-
dioambientales intervinieron
identificando a 12 personas que
se ubicaban en puestos fijos o ba-
tiendo la zona con perros de reha-
la, invadiendo un citado terreno
vedado del término municipal de
Santa Maria de Huerta, por tanto
una zona prohibida para la activi-
dad cinegética.

Se decomisaron rifles y artes de
cazay se tramitaron las denun-
cias correspondientes por incum-
plimiento a lo establecido en la

Ley 4/2021 de Caza y de Gestion
Sostenible de los Recursos Cine-
géticos de Castilla y Le6n. Los he-
chos podrian ser considerados in-
fraccion grave y, de ser asi, las
sanciones podrian oscilar entre
los 2.000 y los 10.000 euros, pu-
diendo conllevar la inhabilitacion
para cazar en un periodo com-
prendido entre uno y tres anos.
Ademas, a la citada sancién co-
rrespondiente podria sumarse la
valoracién de dafos y perjuicios
ocasionados. Los agentes de la
Junta de Castilla de Leon realizan
servicios de vigilancia y control
cinegético durante todo el afo,
adoptando los operativos a la épo-
ca o modalidad cinegética practi-
cada.

EDUCACION

Aprobado el
gasto de 688.801
euros para el
Politécnico

La Consejeria de Educacién ha
comunicado al Consejo de Go-
bierno una subvencién por im-
porte de 688.801 euros para la
realizacion de la obra de mejo-
ra de la envolvente térmica e
iluminacion en el Instituto de
Educacion Secundaria (IES)
Politécnico de la capital soria-
na. Se trata de una actuacion
prevista en el Plan Soria Co-
nectada y Saludable 2021-2027.
El instituto imparte estudios de
ESO, Bachillerato, un ciclo de
Formacion Profesional Bésica,
cinco ciclos formativos de gra-
do medio y uno de grado supe-
rior en los que estan matricula-
dos un total de 754 alumnos.



